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Txurrut |
vermu Vintage

ga de las vidas! Hace poco
aterrizd en nuestras ma-
nos la primera marca de

Lo hemos repeadouna y La peculiaridad de este ver-
-ml veces, nos pirfa el ver- mu radica en la acidez que
my, no sdlo el chupete sino le aporta la'hnndarribi ZUurL
el acto social La destileria Manuel Acha
A L de Amurrio le ha dado el

g:iiﬁg = toque ﬁ_nal. «Lleva una
vo feliz de base de vino blanco con ex-
fin de sema- tracto natural d_e macera-
na, tomado ;:11|unbde una veintena de
. lerbas aromaticas, como

;Diz },E goce y hinojo y enebro que le dan
acompaia- un punto de amargor, fru-
do de esas tas, valnlliq, canelz} 0
banderillas que han mar- nuezy, describe el endlo-
cado época, jun despiporre go Imanol Sarasola, que ha
al que @ : - supervisado el nacimien-

to de Txurrut. El verma se
presenta en dos varieda-
des, el Txurrut, mas lige-
roy facil de beber, y el Txu-

VESITN Stacionse o rrut Vintage, para paladear
marca de Enkarterri, en con mas alevosia y preme-
:ﬁiﬁi dieaun s ditaciftn, ique el dex?nniu
PR R g hnI nda"“ | ] nos coja confesados!

rribi zuri cultivados en la VEGAME

zona. Sus elaboradores es- Direccion: Carral, 55 Sopuerta
tan tan convencidos de su Thos: 946 104869 /610268289
éxito que ya suefian con la Email: txurrutvermut@gmail.com
gente pelin despendolada Precio: 9,30 €

en los garitos pidiendoun.

‘txurrucito’ de la misma
forma que se habla de be-
ber un Martini o similar.



